ZAJECIA POD OKIEM FACHOWCOW

Uczniowie TZiUG zdobywali do$wiadczenie zawodowe pod okiem fachowcéw. Na zaproszenie
pani Matgorzaty Rozek-Ziobro wyktadowca i kierownik ds. Gastronomii Wyzszej Szkoty
Hotelarstwa i Gastronomii w Poznaniu pan Mateusz Kotodziejczak oraz asystent Jan
Wachowicz doskonalili sztuke przygotowania owocow morza, przygotowujac wraz z mtodziezg
potrawy z surowcow, ktére nie codziennie uzywamy w produkcji gastronomicznej np. szyjki

rakowe czy mule. Mtodziez z checig i zaangazowaniem wigczata sie w prace a po niej ochoczo
degustowata przyrzgdzane potrawy.




