KURS BARISTYCZNY

W dniach 27,28,29.04.2015 r. i 16.05.2015 r. w naszej szkole odbyt sig kurs baristyczny, w
ktorym wzieto udziat 20 uczniow z Technikum Zywienia i Ustug Gastronomicznych oraz
Technikum Hotelarstwa.

GALERIA ZDJEC

Zajecia poprowadzili eksperci w dziedzinie profesjonalnego przyrzadzania kawy. Mtodziez w
ciggu czterech dni nabyta umiejetnosci parzenia klasycznych kaw goracych m. in. Espresso,
Espresso Italiano czy Macchiato. Ponadto przygotowywata napoje na bazie kawy z mlekiem,
takie jak: Latte, Latte Macchiato (z syropem smakowym), Cappuccino i kawa na zimno- Frappe.
Uczestnicy kursu mieli mozliwosé obstugiwania profesjonalnych ekspresow
cisnieniowo-kolbowych i korzystania z wielu sprzetow niezbednych w przygotowywaniu kawy.
Poznali takze podstawy sztuki polegajgcej na wykonywaniu efektownych wzoréw na
powierzchni kawy ze spienionego mleka, rysowanych szpikulcem lub malowanych czekoladg
Latte Art (art cafe). Dzieki 16- godzinnym warsztatom miodziez poznata techniki parzenia

pysznej i aromatycznej kawy. Kazdy uczestnik otrzymat certyfikat ukonczenia kursu
balistycznego.
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