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CUKIERNIK

KWALIFIKACJA DLA ZAWODU

K 1 - produkcja wyrobow cukierniczych

EDUKACJA PRZEDMIOTOWA - Celem ksztatcenia zawodowego jest przygotowanie do
wykonywania zawodu zgodnie z potrzebami rynku pracy. Absolwent zasadniczej szkoty
zawodowej bedzie posiadat umiejetno$¢ wykonywania nastepujacych zadan zawodowych:

* przygotowanie surowcow, wytwarzanie i obrébka ciast na wyroby cukiernicze,

* wypiek i produkcja wyrobow cukierniczych, ciast/ tortéw,

* dokonywanie wtasciwego doboru zestawu ciast/ciastek/tortéw/deseréw w zaleznosci od
imprez okoliczno$ciowych,

* eksploatowanie narzedzi, urzgdzen i maszyn stosowanych w produkcji wyrobdw
cukierniczych.
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Do dyspozycji uczniéw na przedmiotach zawodowych bedg profesjonalnie przygotowane
stanowiska pracy.

W tym typie szkoty nauczany bedzie jeden jezyk obcy: jezyk angielski lub jezyk niemiecki (do
wyboru)

. Ksztatcenie zawodowe praktyczne uczniowie realizujg w specjalistycznych zaktadach
przemystowych.

W zwigzku z realizacjg przez szkote od 1 wrze$nia 2012 r. unijnego projektu z dziatania 9.2
Programu Operacyjnego Kapital Ludzki, uczniowie bedg mieli mozliwosé odbycia
miesiecznych STAZY, za ktére otrzymaja wynagrodzenie

. Zaktady pracy zostang wskazane w trakcie trwania roku szkolnego.

Kazdy uczen bedzie mégt korzystaé

rowniez z

darmowych podrecznikéw

do nauczania wybranych przedmiotow zawodowych i jezyka obcego. Zapewniamy ukonczenie
bezptatnego kursu prawa jazdy kat. B z optaconym egzaminem, kursu cateringu, kursu
barmana i kursu kasy fiskalnej.

DODATKOWO - Naszym uczniom proponujemy znizki na kurs prawa jazdy, bezptatne
korzystanie z Internetu, r6znorodne kota zainteresowan, zajecia sportowe, mozliwo$¢
uczestnictwa w ptatnych kursach ( carvingu, artystycznego dekorowania
tortow i ciast), a takze stypendia naukowe —
za wysokie wyniki w nauce i stypendia socjalne - pomoc materialna dla uczniéw z rodzin o
niskich dochodach. Prowadzimy bezptatny cykl zaje¢ wspierajacych rzetelne przygotowanie do
egzaminu potwierdzajacego kwalifikacje zawodowe.

TWOJA PRZYSZLOSC — Absolwenci tego kierunku beda przygotowani do podjecia pracy
zawodowej w branzy gastronomicznej i produkcyjno — ustugowej, np. w zaktadach
cukierniczych, lodziarniach. Moga tez zdoby¢ dodatkowg kwalifikacje zawodowg kontynuujac
nauke w technikum, moga tez kontynuowac¢ nauke w liceum.
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