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Biologia 
I i II TL
	
Pełna znajomość:
- podłoża, praw,  skutków   dziedziczności oraz zmienności organizmów,
- osiągnięć biotechnologii nowoczesnej i tradycyjnej,
-form, zagrożeń i   ochrony bioróżnorodności
	
Znajomość większości faktów dotyczących podłoża, praw,  skutków   dziedziczności oraz zmienności organizmów,
- osiągnięć biotechnologii nowoczesnej i tradycyjnej ,
-form, zagrożeń i   ochrony bioróżnorodności 
	
Znajomość podstawowych faktów dotyczących:
 -podłoża, praw,  skutków   dziedziczności oraz zmienności,
- osiągnięć biotechnologii nowoczesnej i tradycyjnej ,
-form, zagrożeń i   ochrony bioróżnorodności
	
Znajomość elementarnych faktów dotyczących:
 - zapisu i realizacji genów, przykładów chorób genetycznych człowieka,
- przykładów osiągnięć biotechnologii tradycyjnej i nowoczesnej 
- rodzajów bioróżnorodności, przykładów zagrożeń i form ochrony
	
Niespełnienie wymagań na ocenę dopuszczającą
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	Biologia
II TŻ
	
Pełna znajomość:
- zasad planowania i przeprowadzania badań biologicznych oraz analizy ich wyników,
- budowy i funkcji struktur komórkowych,
- budowy i etapów infekcji wirusów, tkanek roślinnych i zwierzęcych
-charakterystyki grup taksonomicznych organizmów: bakterii, protistów, grzybów, roślin

	
Znajomość większości faktów dotyczących:
- zasad planowania i przeprowadzania badań biologicznych oraz analizy ich wyników,
- budowy i funkcji struktur komórkowych,
- budowy i etapów infekcji wirusów, tkanek roślinnych i zwierzęcych
-charakterystyki grup taksonomicznych organizmów: bakterii, protistów, grzybów, roślin

	
Znajomość podstawowych faktów dotyczących:
- zasad planowania i przeprowadzania badań biologicznych oraz analizy ich wyników,
- budowy i funkcji struktur komórkowych,
- budowy i etapów infekcji wirusów, tkanek roślinnych i zwierzęcych
-charakterystyki grup taksonomicznych organizmów: bakterii, protistów, grzybów, roślin

	
Elementarna wiedza na temat:
- etapów badań naukowych,
- budowy i funkcji struktur komórkowych,
- rodzajów tkanek roślinnych i zwierzęcych,
- charakterystyki wirusów, bakterii, protistów, grzybów i roślin
	
Niespełnienie wymagań na ocenę dopuszczającą
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Biologia 
II LO
IV TŻ
	
Pełna znajomość:
- anatomii i fizjologii człowieka,
- zasad dziedziczności i zmienności organizmów oraz praw nimi rządzących,
- osiągnięć biotechnologii nowoczesnej i ich wykorzystania w różnych dziedzinach życia człowieka,
- czynników, mechanizmów i prawidłowości ewolucji,
- etapów antropogenezy,
- zasad funkcjonowania ekosystemów, ich zagrożeń i ochrony
	
Znajomość większości wiadomości i umiejętności z zakresu:
- anatomii i fizjologii człowieka,
- zasad dziedziczności i zmienności organizmów oraz praw nimi rządzących,
- osiągnięć biotechnologii nowoczesnej i ich wykorzystania w różnych dziedzinach życia człowieka,
- czynników, mechanizmów i prawidłowości ewolucji,
- etapów antropogenezy
- zasad funkcjonowania ekosystemów, ich zagrożeń i ochrony
	
Znajomość podstawowych wiadomości z zakresu:
- anatomii i fizjologii człowieka,
- zasad dziedziczności i zmienności organizmów oraz praw nimi rządzących,
- osiągnięć biotechnologii nowoczesnej i ich wykorzystania w różnych dziedzinach życia człowieka,
- czynników, mechanizmów i prawidłowości ewolucji,
- etapów antropogenezy
- zasad funkcjonowania ekosystemów, ich zagrożeń i ochrony
	
Elementarna wiedza na temat
- anatomii i fizjologii człowieka,
- głównych zasad dziedziczności i zmienności organizmów oraz praw nimi rządzących,
- przykładów osiągnięć biotechnologii nowoczesnej i ich wykorzystania w różnych dziedzinach życia człowieka,
- podstawowych czynników, mechanizmów i prawidłowości ewolucji,
- głównych etapów antropogenezy
- zasad funkcjonowania ekosystemów, ich zagrożeń i ochrony

	
Niespełnienie wymagań na ocenę dopuszczającą
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Technologia gastronomiczna
	
Pełna znajomość charakterystyki oraz sposobów przygotowania  i podawania:
- rodzajów ciast,
- mięsa, dziczyzny, drobiu, ryb i owoców morza,
- potraw półmięsnych  i półwegetariańskich,
- zakąsek zimnych i ciepłych,
- zup i sosów gorących
	
Znajomość większości charakterystyki oraz sposobów przygotowania  i podawania:
- rodzajów ciast,
- mięsa, dziczyzny, drobiu, ryb i owoców morza,
- potraw półmięsnych  i półwegetariańskich,
- zakąsek zimnych i ciepłych,
- zup i sosów gorących

	
Znajomość podstawowej charakterystyki oraz sposobów przygotowania  i podawania:
- rodzajów ciast,
- mięsa, dziczyzny, drobiu, ryb i owoców morza,
- potraw półmięsnych  i półwegetariańskich,
- zakąsek zimnych i ciepłych,
- zup i sosów gorących
	
Znajomość elementarnych cech oraz sposobów przygotowania  i podawania:
- rodzajów ciast,
- mięsa, dziczyzny, drobiu, ryb i owoców morza,
- potraw półmięsnych  i półwegetariańskich,
- zakąsek zimnych i ciepłych,
- zup i sosów gorących
	
Niespełnienie wymagań na ocenę dopuszczającą



